Salsa cazadora con thermomix

Salsa cazadora con thermomix
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150g de champifiones

100g de caldo de verduras

50g de mantequilla

10g de almidén de maiz

5g de harina

1 vaso de vino blanco

1 chalote

1 cucharada de concentrado de tomate
Sal y pimienta

Para obtener una excel ente sal sa cazadora con Thermomix :
A))
Pele lachalotay luego col6quelaen el vaso de la Thermomix.
A))
A continuacion, programe su robot Thermomix durante 5 segundos a velocidad 5 para picarla.
A))
Agregue lamantequillay programe 3 minutos a 70°C avelocidad 2.
A))
Afiada los champifiones en rodajas finas y col6quelos en el cestillo de la Thermomix.
A))
Ponga el vino blanco, el concentrado de tomate, €l caldo de verduras, la harina, el almidon de maiz, € pergjil, lasal y lapimientaen
el vaso de la Thermomix.
A))
Agregue €l cestillo de coccidn en €l vaso.
A))
L uego, cocine durante 15 minutos a vel ocidad de coccion lenta, en sentido inverso, a 100°C.
A))
Finalmente, mezcle los champifiones con la salsa.
Disfrute de esta sal sa cazadora con Thermomix con una buena carne, como en lareceta de conejo ala cazadora. jDelicioso! ;)
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