Galletas de Navidad de chocolate praliné con coco con thermomix
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280 gramos de harina

150 gramos de chocolate praliné
150 gramos de mantequilla

100 gramos de azlcar

50 gramos de coco rallado

1 huevo

1 sobre de levadura quimica

A»
Colocar el chocolate en €l recipiente de la Thermomix y triturar durante 7 segundos avelocidad 7.
A))
Agregar lamantequillay programar 3 minutos a 70°C en velocidad 3.
A))
Afiadir el sobre delevadura, el coco rallado, la harina, €l azlcar, lasal, e huevoy programar durante 30 segundos a velocidad 4.
A))
Precalentar €l horno a 180°C.
A))
Extender la masa entre dos hojas de papel de hornear.
A))
Formar tus pequefios pastel es con un cortador.
A))
Colocar una hoja de papel de hornear en la bandeja del horno y colocar los pasteles encima.
A))
Hornear durante 12 minutos.
Al sacarlos del horno, tus pasteles estardn un poco blandos. Se endurecerén al enfriarse
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